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LA RETE CHE APRE LE PORTE DELL'EUROPA

Si vanno istituendo e affermando i percorsi «4+2», con la Maturita conseguita
in quattro anni e la prosecuzione degli studi negli Its, gli Istituti tecnici superiori

Due nuovi indirizzi
tra enogastronomia,
ospitalita e agricoltura
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Nel verde. L'Accademia

m Accademia Symposium si fa
in... quattro per i suoi studen-
ti. Diventa infatti quadrienna-
le, con gia 50 iscritti, I'Istituto
superiore di formazione Agroa-
limentare con sede nel Con-
vento francescano di Rodengo
Saiano. Ed éil primo Quadrien-
nale lombardo nel settore
Agroalimentare ad aderire alla
sperimentazione voluta dal Mi-
nistero dell'Istruzione e del Me-
rito.

Duegli indirizzi attivi dall’an-
no scolastico 2024/2025, che al
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Symposium si trova in Franciacorta

termine dei percorsi didattici
porteranno gli studenti al con-
seguimento del diplomadi Sta-
to in «Enogastronomia e ospi-
talita alberghiera» e «Servizi
per '’Agricoltura e lo Sviluppo
rurale».

Ilnetwork. «Siamo davvero fie-
ri di questo ulteriore risultato
raggiunto, nonché della sua
unicita», dichiara il rettore di
Accademia Symposium, padre
Luigi Cavagna. «E siamo tanto
piu fieri per il fatto che i nostri
partner nel progetto sono ec-
cellenze riconosciute del terri-
torio bresciano negli ambiti
della formazione e del mondo

aziendale», aggiunge il diretto-
re generale Luca Nobili. Ci so-
no infatti I'Istituto di istruzio-
ne superiore «Vincenzo Dan-
dolo» e la Fondazione Its Sym-
posium, Confindustria Brescia
settore Agroalimentare e Ca-
seario, Consorzio Franciacor-
ta, I’Antica Trattoria Pie del
Dos di Gussago, tra le migliori
trattorie bresciane per il Gam-
bero Rosso, e I’azienda agrico-
laTl Colmetto di Rodengo Saia-
no, Stella Verde della Guida Mi-
chelin per essere all’avanguar-
dianel campo dellasostenibili-
ta.

«Si tratta di un network che
garantisce gli obiettivi per cuiil
Ministero ha avviato la speri-
mentazione e ci ha scelti - sot-
tolinea ancorail direttore Nobi-
li-, cioé unimportante adegua-
mento agli standard formativi
di livello europeo, capace di
aprire le porte dell’Europa ai
nostri studenti dal punto di vi-
sta sia formativo sia lavorati-
VO».

L'obiettivo. Uno degli scopi &
infattila proposta di un percor-
so didattico «4+2» altamente
professionalizzante, per conse-
guire ben due diplomi:la matu-
rita in quattro anni, appunto, e
successivamente il diploma Its
di alta specializzazione tecno-
logica (in due anni).

«Laforzadi Accademia Sym-
posium - sottolinea e conclude
ilrettore Cavagna - € che, dopo
il diploma quadriennale, gli
studenti possono direttamen-
te proseguire con uno dei no-
stri cinque percorsi Its del set-
tore agroalimentare». //

Inclusione e ingresso
nel mondo del lavoro
veloce e competente
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Insieme. Foto di gruppb cdn la direttrice Anna Maria Gandoifi

Scuola Bottega

m Scuola Bottega Artigiani eser-
cita in cinque sedi frequentate
da ben mille studenti. E una
scuola inclusiva nel rispetto
delle diversita, che partecipa a
numerosi bandi e per i suoira-
gazzierappresentanonsolole-
zioni tradizionali.

Sono 111 corsi propostinelle
differenti specializzazioni fre-
quentate daragazzi tutti «talen-
tuosi», comeli definisconoido-
centi. E in quest’anno scolasti-
co Scuola Bottega ha gia regi-

strato il 20% in pit1 degli iscritti
mentre rimangono ancora al-
cune possibilita di iscrizione
per il prossimo.

Nonostante i cambiamenti
neidecenni, Scuola Bottega Ar-
tigiani ha sempre mantenuto
lamission sociale che haispira-
to il suo fondatore Beppe Na-
va, ossiafornire agli allievil’op-
portunita di scegliere il corso
professionalizzante pil1 adatto
per apprendere un mestiere e
inserirsi subito nel mondo del
lavoro. Una possibilita, que-
st’ultima, derivante anche dal-
la domanda da parte delle
aziende che attingono ai diplo-

matidiScuola Bottega per ave-
re personale qualificato.

Per il nuovo anno scolastico
sonoin arrivo novita significati-
ve. Si «sdoppia» il corso diinfor-
matica in via Caleppe, che da
settembre prossimo compren-
derail classicoditre anniel’al-
tro di quattro secondo la speri-
mentazione voluta dal Ministe-
ro. In quest’ultimo caso si trat-
ta di frequentare il percorso
della Scuola Bottega e altri due
anni in un Its, quindi gia in
un’azienda.Iragazzicheinten-
donoiscriversi alla sperimenta-
zione dovranno avere un curti-
culum scolastico per elementa-
ri e medie senza bocciature.

Leader delle scelte dei giova-
ni rimangono le iscrizioni ai
corsidiinformaticae graficaei
servizi d'impresa sono attual-
mente i piu gettonati.

Rimane, anzi si incentiva, la
cosiddetta alternanza scuo-
la-lavoro nella sua nuova for-
mulazione della riforma Valdi-
tara, che il prossimo anno por-
tera anche all’estero.

«Siamo la scuola che forma
al lavoro - precisa la direttrice,
Anna Maria Gandolfi—non so-
lo in termine di competenze
professionali, ma anchedi cre-
scita individuale e formazione
della personalita».

Sul sito www.scuolabotte-
ga.0rg si possono reperire tut-
te le informazioni necessarie,
anche per prenotare una vista
individuale. Le sedisono a Bre-
sciain via Caleppe, via Ragazzi
del 99 e via Carducci; in provin-
ciaaMezzane e Viadana di Cal-
visano. //
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IL QUADRIENNALE DI ACCADEMIA SYMPOSIUM
PRIMA SPERIMENTAZIONE REGIONALE NELLAGROALIMENTARE

INDIRIZZO QUADRIENNALE

ENOGASTRONOMIA
E OSPITALITA ALBERGHIERA

Diploma di Maturita

INDIRIZZO QUADRIENNALE

SERVIZI PER L'AGRICOLTURA
E LO SVILUPPO RURALE

Diploma di Maturita
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La migliore
formazione tecnica
per il mondo informatico

Scuola Bottega Artigiani Brescia

INFO tel. 030 2301463 - www.scuolabottega.org - segreteriacaleppe@scualabottega.org




